






L’enodispenser Wineplease® di nuova concezione
per le vostre degustazioni

The new Wineplease® wine dispenser concept for wine tasting



Illuminazione interna
RGB personalizzabile con
telecomando optional

Internal LED lighting with
RGB color-changing
remote controller option

COLOR 
TO
YOUR 
LIKING



BOMBOLA ARGO ALIMENTARE
Usa e getta

ONBOARD DISPOSABLE ARGON GAS
Cylinder option

ACCESSO FACILITATO
sportello estraibile e ribaltabile di serie

EASY ACCESS
Standard sliding and folding front door

90°

Optional



Touch screen EVO LUSSO

Igiene
Sanitary design details

Card reader

Connettività EVO lusso
EVO LUSSO - Connectivity

Termostato EVO
EVO Thermostat

Caricamento intuitivo
Flawless bottle loading



EVO

EVO LUXURY



FINITURE - FINISH

Inox satinato di serie – Colore RAL opaco o
laccato lucido a scelta e ulteriori finiture optional

Satin stainless steel as standard – matt or gloss
RAL color choice and extra finish options



• Display Touchscreen a colori 7” wide con sfondo 
personalizzabile.

• Selezione lingue e valute.
• Funzione Cantina Virtuale per salvare prezzi, dosi, etichette, 

presentazione delle bottiglie.
• Funzionalità Self  Service con Wine Card o altri dispositivi 

esterni di pagamento.
• Fino a 5 erogazioni impostabili per bottiglia.
• Connettività Wi-Fi.
• Gestione dati di erogazione.

• 7” wide color touchscreen display with customizable 
background.

• Language and currency selection.
• Virtual Cave feature for entering and saving prices, 

capacities, labels and bottle information files.
• Self  Service operation with Wine Card or other external 

payment devices.
• Up to 5 serving capacities available per each bottle.
• Wi-Fi connectivity.
• Serving data collection and management.

EVO
   LUXURY



• CARATTERISTICHE GENERALI
• Dimensione compattissime grazie alla disposizione radiale delle 4 

bottiglie.
• Massima praticità di installazione: bombola a bordo standard e 

ventilazione sul frontale.
• Versatilità: possibilità di installare più macchine in fila e disponibilità 

collegamento a sorgente esterna gas.
• Prestazioni refrigeranti: fino a 3°C in refrigerazione con temperatura 

ambiente 26°C.Sistema refrigerante con vero frigorifero
• dotato di compressore – condensatore- evaporatore. No Cella 

Peltier.
• Capacità di conservare la temperatura prescelta anche con 

temperature ambiente fresche in stagione invernali.
• Praticità di utilizzo: caricamento bottiglie immediato con sistema a 

molle calibrate e funzioni macchina ergonomiche e intuitive.
• Personalizzazione: disponibili verniciature e finiture optional.
• Controllo erogazione al bicchiere, dosi al bicchiere precise e 

facilmente personalizzabili.
• Sportello trasparente anche i suoi lati.
• Meccanica in acciaio Inox.
• Componentistica alimentare su tutto il circuito Gas/vino. Ugelli di 

erogazione inox svitabile senza attrezzi per una facile pulizia.
• Installazione Plug & Serve disponibile. Nessuna necessità di 

allacciare scarichi per condensa o prevedere spazi laterali e
• posteriori di ventilazione.
• Connettività USB & Ethernet.
• Flusso di erogazione calibrato per un rapido riempimento del 

bicchiere.
• Doppia possibilità di alimentazione Gas di serie:
• 1) Bombola a bordo usa e getta Argon alimentare
• 2) Raccordo rapido per connessione sorgente esterna azoto o 

argon.
• Tensione 110/220 Vac 50/60Hz.
• Peso Kg. 45 

 
* Caratteristiche e prezzi soggetti  a variazione senza preavviso 

• SPECIFICATIONS
• Extremely compact package thanks to the radial layout of  the 4 

bottle positions.
• Convenient installation: on-board gas cylinder and frontal 

ventilation.
• Flexibility: easy multiple in-row installation and availability of  

external gas source connection.
• Refrigeration performance: down to 3°C (37°F) at 26°C (79°F) 

ambient temperature. Real refrigeration system made of
• compressor, condenser and evaporator. No thermoelectric Peltier 

modules.
• Capability of  keeping the set temperature also in fresh winter 

ambient temperatures..
• Foolproof  operation: immediate wine bottle loading with calibrated 

spring coil system coupled to ergonomic and
• straightforward machine functions.
• Customizable: various paint and finish options available.
• Quick setting of  accurate and consistent by-the-glass serving 

capacities.
• Fully transparent door front and sides.
• Stainless steel structure and covers.
• Food-grade components used throughout the gas and wine delivery 

system. Stainless steel serving spouts can be removed
• without tools for easy cleaning and sanitation.
• Plug & Serve installation. No need for defrost water drains nor for 

side or back ventilation gaps.
• USB & Ethernet connectivity.
• Serving flow calibrated for quickly filling the glass.
• Standard double gas supply option:
• 1) On-board, disposable, food-grade Argon cylinder
• 2) Quick push-fit pneumatic fitting on the back for the connection of  

an external nitrogen or argon gas source.
• - Voltage: 110/220 Vac 50/60Hz.
• - Weight: Kg. 45 (99 lb.) 

 
* Specifications are subject to change without notice

W 457 x D 336 x H 714mm.L 457 x P 336 x H 714mm.
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